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Le Clos des Issarts couvre 61 ares, Mazis-chambertin grand cru - 17

11 borde au nord le grand cru Ruchottes-Dessus. Belle intensité florale qui évoque une vendange entiére
avec des notes de moka. La bouche est tendre, avec
une vraie sucrosité des tanins, une bonne tension et
beaucoup de finesse en finale.
Gevrey-chambertin vieilles vignes - 15
Gevrey-chambertin premier cru

DOMAINE FAIVELEY Les Cazetiers - 14,5
Privilégier la douceur

Mis en avant dans notre guide d’achat des
« gevreys » le Domaine Faiveley s'est éga-
lement distingué dans de nombreuses
autres appellations. A Gevrey-Chambertin,
il exploite une vingtaine d'hectares. « L'an-
née a été marquée par la sécheresse méme
sila pluie a permis de relancer la photosyn-
thése », explique Erwan Faiveley. « La date
de récolte précoce peut étre comparée a
celle du millésime 2003 mais la palette aro-
matique est bien différente, laissant penser
que la vigne a su s’adapter depuis cette pre-
miére canicule. Les vins ont plus d'équi-
libre, avec un co6té mur, mais pas chaud ».
Sur ce secteur, 'ensemble de la récolte a été
égrappé et ily a cu trés peu de pigeages pen-
dant la vinification. « Le maitre mot, c'était
la douceur. Nous avons été vigilants sur I'ex-
traction, en privilégianl les remontages. Les
pépins n'étaient pas complétement mars.
Nous avons également utilisé moins de fits
neufs en 2020 ».

Erwan Faiveley.
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Corton grand cru rouge

tué d'oolithiques ferrugineuses

§ finé et annance une bouche pul

Un vin soyeux, harmaonieux, qui
puissance et la finesse ; superbe

Nuits-saint-georges premier cru rouge

Les Damodes - 17

Le style Faiveley en rouge, c'est une matiére riche (I’ADN
de la maison), mais toute en douceur, en équilibre, avec
un fruité expressif, des tanins soyeux et beaucoup de
finesse. Belle illustration avec ce Nuits premier cru !
Nuits-saint-georges rouge - 16,5

Le domaine exploite 3,24 hectares en Nuits village. Robe
intense, brillante. Nez parfumé d'arémes doux de cerises,
de myrtilles... Bouche magnifiquement équilibrée entre la
richesse de texture, le fruité juteux et la fraicheur.

Clos-de-vougeot grand cru - 15,5

Robe violacée, brillante. Arémes élégants complexes
ol l'on retrouve les fruits noirs, des notes florales,
épicées, torréfiées... Le vin est encore serré dans son
élevage, mais fruité mar, juteux, tanins fins, densité,
équilibre, rien ne manque...

Une vinification prudente

« La vigne couvre 2,77 hectares et on y trouve une grande
diversité de dates de plantation, de 1932 & 1987. Clest

Clos des Cortons Faiveley - 18,5 dailleurs une des raisons de la complexité du vin. Les
Monopole de la famille Faiveley, ce  eilles vignes ameénent la finesse, le parfum, et les jeunes,

Corton est f'un des deux seuls granGs 15 strycture. C'est un terroir s drainant qui a souffert de
crus de la Bourgogne a3 porter le nom

de son propriétaire. Le sous-sol, consti-

ia sécheresse en 2020, Nous avons vendangé les 24 et

ot de 25 aoiit ; e degré naturel était de 13,8, avec un pH de 3,30,

marmes donne beaucoun de caractore A0S il m'a semblé que I'on ne pouvait que perdre tant en
ot de race 3 cotte cuvée. Lenezde fruits qualité qu'en quantité en attendant davantage. Dans ces
noirs, nuancés de notes florales, st raf anndes séches, {'ai une confiance moyenne dans la matu-

peuse, rité phénaligue, alors nous avons éraflé a 100 % comme

juteuse, avec une ampleur remarquable  d'habitude et surtout raccourd la cuvaison & douzeltreize
et une grande complexité aromatique.  joec contre seize & dix-neuf en régle générale, avec essen-

allie 3

' tiellement des remontages en couceur #, expligue Jéréme

Flous, le directeur technique.

Puligny-montrachet premier cru blanc

Champ Gain - 16

Le domaine exploite 1,05 ha dans ce premier cru. Ardmes frais,
précis, d'agrumes mirs. Vin bien équilibré, pur, juteux, avec un
beau volume, un fruité « sucré » et une finale saline, fine.

Meursault blanc - 17

Robe d'un doré léger, brillant. Nez fin, précis, de fruits
jaunes, de fleurs, d‘agrumes... Superbe bouche
concentrée, juteuse, avec un fruité charnu, généreux,
une minéralité fine et beaucoup d'élégance.

Ladoix blanc- 15

Mercurey blanc Clos Rochette Monopole - 16

Nez de citrons confits avec un boisé grillé. Bouche
fraiche, équilibrée, ot I'on retrouve des notes citron-
nées et de beaux amers en finale.

Montagny - 16

Nez frais avec une belle intensité aromatique. Superbe
bouche au fruité jaune, avec des notes exotiques mais
sans lourdeur, et une finale tonique.

Rully blanc Les Villeranges - 14,5
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idé de son directeur technigue Jéréme Flous,
éﬂin Faiveley a pris |a suite de son pérg début
2005 et pratique depuis une réyolupon dls_crete
dans ce vaste domaine au patrimoine de vignes
exceptionnel, qui s'est agrandi au cours Qes der-
nieres années. Le style des vins a subtllement
évolué : solidement batis autour d'une matle.re
dense et moins austére que par le passe, ils
affirment un fruit franc a I'expression désormais
plus précoce. Si les boisés étaient autrefois un
peu verts, ils prennent aujourd’hui des saveurs
toastées. De meilleures maturités, les raisins
depuis quelques millésimes tendent toutefois
a mieux s'intégrer. L'ensemble des vins, particu-
ligrement en rouge, a beaucoup progressé. Une
spectaculaire nouvelle cuverie a été utilisée
pour la premiére fois pour la vendange 2018. Ce
domaine a su faire progresser ses vins avec
justesse et intelligence.

Les vins : en blanc, si le rully reste technique, le
ladoix est un vin juste et sobre. Belle généro-
sité et volume dans le batard-montrachet, vin
expressif, sérieux et profond, mais dont les
saveurs sont encore sous I'emprise d’'un élevage
assez épais. En rouge, le mercurey doit encore
intégrer son élevage, comme le nuits-saint-
georges, vin nerveux et frais au grain de tanin
assez fin. Matiére assez ample et moelleuse
dans Les Cazetiers, qui peine a se départir du
marqueur du bois trés présent en finale. Tonalité
plus fraiche et pointue dans Lavaux Saint-

Guide des Meilleurs Vins de France

Jacques, a la matiére souple, dont Jes taning
assez soyeux respectent fort bien le caractgre
du cru. Nous sommes tres confiants quant 4 son
évolution. Grand volume dans la chair douce
ouvragée et sanguine du clos-de-vougeot, dont
le boisé sait s'intégrer, mais qu’'on laissera vigjl-
lir au moins dix ans. Grand moelleux de tex-
ture, matiére burinée et profonde, trés étoffee
et intégrée a un boisé de qualité : le Clos des
Cortons se livre lentement mais se fait trés
profilé, adossé & une grande assise de tanins
SavoUreux.

—= Batard-Montrachet Grand Cru

2019 350€ 94
= Ladoix Les Marnes Blanches

2019 20€ 9
= Rully Les Villeranges 2019 15€ 89
= Clos de Vougeot Grand Cru

2018 190€ 95

@ Corton Grand Cru Monopole Clos des
Cortons Faiveley 2019 190€ 96

= Geyrey-Chambertin Premier Cru Lavaux
Saint-Jacques 2019 105€ 94

= Gevrey-Chambertin Premier Cru Les
Cazetiers 2019 105€ 92

&= Mercurey Premier Cru Clos du Roy
2019 30€ 90

=23 Nuits-Saiqt-Georges Premier Cru Les
Poréts-Saint-Georges 2019 70€ 92
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DOM. FAIVELEY Les Marnes Blanches 2019 %
| 20430 €

18000 mn

Ce domaine fondé A Nuits-Saint-Georges en 1825 est
un nom qui compte en Bourgogne, depuis 7 géné-
rations. A sa téte depuis 2005, Erwan Faiveley, qui
a succédé 3 son pére Frangois. Aujourd’hui, c'est
I'un des plus importants propriétaires de vignes en
Bourgogne : 120 ha du nord de la Céte de Nuits au
sud de la Céte chalonnaise, dont 10 ha en grand cru et
prés de 25 ha en 1 eru,

Cette importante cuvée élaborée sur une surface de 3 ha
dévoile un nez flatteur & la fois fruité (poire), floral et
boisé (12 mois de fat). Un élevage qui accompagne aussi
une bouche intense, ample et ferme, étirée dans une
longue finale plus fraiche. X 20222026

¥ DOM. FAIVELEY 2019 * %

W Gdcru | 5700 | m | +de100€
53 ' Ce domaine fondé a Nuits-
Saint-Georges en 1825 est

DOMAINE =
FAIVELEY un nom qui compte en

Bourgogne, depuis 7 géné-
rations. A sa téte depuis
2005, Erwan Faiveley, qui a
succédé a son pére Frangois.
Aujourd’hui, c’est Pun des
plus importants propriétaires
de vignes en Bourgogne :

CLOS DE VOUGEOT

GRAND CRU

okt ekl s o Rosintlc
N

Mt 8 LR 4 DORIS § Nt S Carat

120 ha du nord de la Céte de Nuits au sud de la Cote

chalonnaise, dont 10 ha en grand cru et prés de 25 ha

en 1 cru.

Le domaine posséde 3 parcelles dans le Clos, acquises 3

différentes époques, symboles a elles seules de la com-

plexité de la Bourgogne. Deux d’entres elles se situent
en bas du Clos et la 3¢ s’étend au milieu du grand cru,
prés du chateau. Dans le verre, un vin qui associe avec
classe les notes de cerise, de rose, de poivre et de cassis
4 un boisé racé. La bouche se distingue par son volume,
par la grande finesse et le soyeux de ses tanins et par
sa remarquable longueur. Quelques années de garde lui
permettront d'intégrer au mieux son boisé. X 2026-2035

* vin trés réussi // ** vin remarquable

¥ DOM. FAIVELEY Les Cazetiers 2019 % %

M1 cru 10000 i +de 100 €

Ce domaine fondé a
Nuits-Saint-Georges

| St n"l“' 'T:'.'l’ﬁ‘“' -

E DOMAINE en 1825 est un

{ FAIVELEY nom qui compte en
GEVREY-CHAMBERTIN  § Bourgogne, depuis

E W oo 7 générations. A sa

,; a4 REE TS SR téte depuis 2005,

Ssssssrssssssassssssazasisasd  Erwan Faiveley, qui

a succédé a son pére
Frangois. Aujourd’hui, c'est I'un des plus importants
propriétaires de vignes en Bourgogne : 120 ha du nord
de la Cote de Nuits au sud de la Céte chalonnaise, dont
10 ha en grand cru et prés de 25 ha en 1" cru.
Un terroir du nord de l'appellation, bien exposé au débou-
ché de la combe Lavaux. Le domaine y est I'heureux pro-
priétaire d'un peu plus de 4 ha, a l'origine d’un 1* cru sou-
vent en vue dans ces pages. La version 2019 fait mouche
avec un vin un peu sur la réserve en premiére approche,
puis qui déploie & I'aération des notes complexes de fruits
noirs, de pierre a fusil, de boisé fumé et de clou de girofle.
La bouche est un modéle d’harmonie entre un fruit par-
faitement préservé, des tanins soyeux A souhait et une
fine acidité. Un gevrey parfaitement abouti, au trés bon
potentiel de garde. ¥ 2025-2032

~ DOM. FAIVELEY
Les Poréts-Saint-Georges 2019 %

6800 m

W1 cru

50a75€

Ce domaine fondé & Nuits-Saint-Georges en 1825 est
un nom qui compte en Bourgogne, depuis 7 géné-
rations. A sa téte depuis 2005, Erwan Faiveley, qui
a succédé a son pére Frangois. Aujourd’hui, c’est
I'un des plus importants propriétaires de vignes en
Bourgogne : 120 ha du nord de la Céte de Nuits au
sud de la Céte chalonnaise, dont 10 ha en grand cru et
prés de 25 ha en 1" cru.

Le domaine dispose d’une belle superficie de ce terroir
du sud de 'appellation : 1,69 ha. Les raisins ont été vini-
fiés pendant une vingtaine de jours avec un pigeage
quotidien. Le résultat est un vin complexe, floral,
fruité et toasté, ample, riche et charnu en bouche,
bien équilibré par une pointe de fraicheur en finale.

X 2023-2028
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Bourgogne, lasélection
Edition 2022

Domaine Faiveley

POVOD

Disposant de 120 hectares dont 70
en cote chalonnaise, de lun des
plus beaux chais de la Bourgogne
a Nuits-Saint-Georges, avec ses
récents agrandissements comme
le fermage du domaine Zibetti et
la reprise des domaines Dupont-
Tisserandot et Billaud-Simon,
Faiveley devient plus que jamais
un ambassadeur incontournable
des grands vins de Bourgogne
dans le monde. La réflexion sur
le travail a la vigne porte ses
fruits, les vins de la maison jouent
sur la droiture et la précision de
'expression de chaque cuvée, en
blanc comme en rouge. Apres des
2019 éblouissants, 2019 poursuit
sur cette voie avec un charme tac-
tile qui est désormais la signature
maison.

domaine-faiveley.com

Domaine Faiveley, clos
des Cortons Faiveley,
corton GC 2019

97

2019 confirme U'évolution
du style de la maison et
de la perception de ce cru
qui, sans ne rien renier de
l'origine corton se montre
sous un jour plus tendre
en vin jeune, floral avec
des tannins délicats et
subtils.

Domaine Faiveley,

Les Porrets-Saint-
Georges 2019

93

Ce nuits sous la patte
Faiveley est un nuits de
grand charme, salin et
tres fin qui a domestiqué
ce terroir aux sols
profonds réputé pour
donner des vins plutot
solides.

- Tour de France du vignoble en Bourgogne

nA651- Juin 2021

MARSANNAY

90/100

DOMAINE FAIVELEY

® 2019

Bien mur, généreux et ample,
cevin aux saveurs acidulees
offre du tonus et de la précision
mais sa finale manque un peu
d'envergure, serrée par

un boisé un peu strict. 20 €
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Mercurey rouge La Framboisiére Monopole - 15
Mercurey premier cru rouge
Le Clos du Roy - 14,5

Mercurey premier cru rouge

Clos des Myglands - 16

Nez frais, intense sur les fruits noirs. La bouche est
racée, avec des tanins de qualité et un boisé présent
mais agréable. Belle longueur.
Nuits-saint-georges - 18

Le nez, fin et intense, offre toutes les variations autour
de la cerise noire ; I'élevage, remarquablement dosé,
est juste présent pour exprimer toute la noblesse du
cépage. Un pinot noir vinifié de main de maitre.

Nuits-saint-georges premier cru rouge

Aux Chaignots - 16,5

Fraicheur et pureté sont les grandes qualités aroma-
tiques de cette cuvée qui se révele juteuse, croquante
et épicée en bouche ; un vin d'une belle origine.
Nuits-saint-georges premier cru rouge

Les Porrets Saint-Georges - 16

Le nez offre de beaux ardmes de fruits noirs. En bouche,
le vin est frais, gourmand, avec une belle concentra-
tion et de la puissance en finale ; le soyeux des tanins
annonce un vin d‘avenir !

Gevrey-chambertin premier?ru
1Lavaut Saint Jacques - 15

Pommard premier cru Les Rugiens - 15,5

Le domaine exploite 49 ares dans les Rugiens. Robe
intense. Ardmes doux de fruits noirs, de fleurs...
Bouche tendre, veloutée, charnue, avec du fond et un
bon équilibre. Prometteur !

Volnay premier cru Fremiets - 15,5

Belle robe violacée. Arémes |égerement « solaires » de
fruits noirs, d'épices... Bouche charnue, ample, dense,
avec des saveurs de cerises et une finale juteuse.

Mercurey blanc - 16

Notes de citrons confits au nez. La bouche est riche,
juteuse, avec un coté « solaire » bien marqué, tout en
gardant du peps en finale.

Corton-charlemagne grand cru - 15,5

Le vin n'est pas encore en place, mais le potentiel est |3
avec des notes florales « sucrées » et le citron confit au
nez. Du volume et du gras en bouche.

Batard-montrachet grand cru - 15

Dhepuin @ 1825

DOMAINE

FAIVELEY

CHAMBERTIN
CLOS DE BEZE
GRAND CRU

Mis 28 pourriLis av Domaive A Nurrs Sune Grorers

Clos-de-vougeot grand cru - 16

Aromes discrets, élégants, de cerises noires, d'épices,
de fleurs... Beau jus croquant, dense, frais, long,
encore fermé, mais harmonieux. Prometteur !

Latriciéres-chambertin grand cru - 16,5

Nez puissant, concentré sur les fruits noirs et les épices
nobles. Belle bouche « sucrée », avec des tanins racés
et une agréable fraicheur en finale.

Chambertin clos-de-béze grand cru - 17,5
Nez fin, frais ol les notes de fleurs, violettes et
pivoines, dominent. Texture dense en bouche, avec de
la chair et un volume encore retenu. Quel potentiel !
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Faiveley, corton
grand cru Clos
des Cortons
Faiveley 2019

2019 confirme
'évolution du style
de la maison et de la
perception qu’elle a
de ce cru. Sans rien
renier de son origine,
il se montre sous un
jour tendre dans sa
jeunesse, floral avec
des tannins délicats
et subtils. Le fleuron
des Faiveley est
toujours aussi grand.

ivresse

190 euros
ﬂlIL La Bourgogne
: Octobre 2021 8 -LES VILLERANGES 2019
BouRCoSNE Ce domaine familial bien connu, fondé en
1825, confectionne cette cuvée minérale et
saline, aux notes de silex, plein de panache
et d'élégance, une ballerine sur pointes qui
montre un bon potentiel de garde. 22,90 €
LesEchos La selection Vins & Champagnes
Décembre2021

VOLKSWAGEN : L'ELECTROCHOC

men

} Domaine Faiveley, nuits-saint-

georges 2019, prix: 48 euros

Ce domaine familial est établi 4

Muits-Saint-Georges depuis 1825.

Il élabore des vins qui sont a
toujours sur Iélégance et 1a finesse.
Ils ne manguent pas pour autant
de puissance. Cette cuvée regroupe FAIVELEY
toutes ses qualités, Elle a une NUITS gAINT-@EORGES
attague fruitée et épicée en bouche. AReal i sl
Ensuite, les tannins se positionnent
pour apporter une prestance
altiére a ce vin. On termine sur la
douceur et le charme pour mieux 10
nous séduire.

DOMAINE

MISs EN BOUTEILLE AU DOMAINE A NUITS-SAINT-GEORGES
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Domaine Faiveley
OO00O

Disposant de 120 hectares dont
70 en cote chalonnaise, avec l'un
des plus beaux chais de la Bour-
gogne a Nuits-Saint-Georges,
avec ses récents agrandisse-
ments comme le fermage du
domaine Zibetti et la reprise des
domaines Dupont-Tisserandot et
Billaud-Simon, Faiveley devient
plus que jamais un ambassadeur

incontournable des grands vins e -, o

de Bourgogne dans le monde. F -

Et Uon se réjouit que cela ne soit | FAIVELEY
ED LR i NUITS-SAINT-GEORGES

pas au détriment de l'exigence en | remon

matiere de qualité et de style a L.

tous les niveaux d'appellation et :
de prix. La réflexion sur le travail *
a la vigne porte ses fruits, les vins
de la maison jouent sur la droi-
ture et la précision de l'expres-
sion de chaque cuvée, en blanc
comme en rouge. La gamme 2018
nous épate par des rouges d'une
finesse de tannin éblouissante.
La cinquieme étoile est proche.
domaine-faiveley.com

Domaine Faiveley,

Les Damodes 2018

Nez trés pur, superbe, racé, bouche
avenante avec la finesse étonnante
dont sont capables les damodes,
un climat qui jouxte Vosne-Roma-
née, en surplomb des réputés mal-
consorts. 17/20. 76 euros.
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CH. FAIVELEY
Clos Rochette Monopole 2018 %
| 35000 | M | 20330€

Né d'un terroir au sol compact, jonché de petites roches,
ce Clos Rochette couleur or a reflets brillants présente
un bouquet fin de fleurs blanches, complété de la vanille
eF du grillé apportés par I'élevage. La bouche se révele
§len équilibrée entre acidité, volume et rondeur. Une
finale minérale et rectiligne lui confére un supplément
de dynamisme. ¥ 2022-2026

DOM. FAIVELEY 2018 *

Gdecru | 5300 | [} | +de100€

Le grand cru étend ses 71,42 ha de vignes sur 5 villages
formant un collier vert autour du cou de la colline de
Corton. La maison Faiveley y cultive 86 ares a lori-
gine d’un 2018 ouvert sur des parfums de brioche aux
amandes et de boisé fumé, a la bouche ample, riche,
suave, savoureuse et longue. ¥ 2025-2030

Depuis 1825

DOMAINE

FAIVELEY
CORTON

CHARLEMAGNE
GRAND CRU

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE A NUITS-SAINT-GEORGES

* vin trés réussi

DOM. FAIVELEY

Les Cazetiers 2018 *
M1 cru | 14300 | {[]] [ 752100 €

Avec plus de 4 ha, le Dom. Faiveley est le principal
propriétaire de ce beau terroir du nord de Gevrey-
Chambertin. Déja bien en vue dans la derniére édition
du Guide avec le millésime 2017, cette cuvée confirme sa
propension a donner un vin d’une belle structure, taillé
pour la garde. Un gevrey étiré dans une longue finale,

qui sexprime sur des notes de fruits frais et d’épices.
¥ 2025-2030

DOM. FAIVELEY Frémiets 2018 %

micru | 4000 | L | 50a75€

Ce climat change d’orthographe selon son apparte-
fance a la commune de Volnay (Frémiets) ou a celle
de Pommard (Frémiers). Nous sommes ici & Volnay et
ne;td’;eSt d.onc de rigueur. Dans le verre, un vin au joli
4 Cassis et de violette relevé de poivre, a la bouche

P, généreuse, concentrée en fruit et batie sur des

1o €N en place. Du caractére et du potentiel.

20259030

Superficie : 7 ha / Production : 275 hl

DOM. FAIVELEY 2018 %

W Gderu | 5800 \ m | +de100€
aire dé
pertin:
n de
prime

Avec 1,2 ha, le domaine est un important propriét
ce grand cru situé tout au sud de Gevrey-Cham
Le nez de ce 2018 évolue dans un registre gourma
cerise noire, de réglisse et de chocolat, avec en
une pointe florale. Le palais, tout en longueur, se fii§»
tingue par le raffinement de sa texture dans un millésime
pourtant chaleureux. ¥ 2025-2030

1825

DOMAINE

FAIVELEY

LATRICIERES
CHAMBERTIN
GRAND CRU

Mis EN BOUTEILLE AU DOMAINE A NUITS.-SAINT-GEORGES
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Aide de son directeur technique Jéréme Flous,
Erwan Faiveley a pris la suite de son pére début
20065 et pratique depuis une révolution discréte
dans ce vaste domaine au patrimoine de vignes
exceptionnel. Bernard Hervet, ancien directeur
genéral de la maison Bouchard, a assuré la
transition et conseillé quelques acquisitions de
vignes. Le style des vins a subtilement évolué:
solidement batis autour d’'une matiére dense et
moins austere que par le passg, ils affirment un
fruit franc & I'expression désormais plus pré-
coce. Si les boisés étaient autrefois un peu
verts, ils prennent aujourd’hui des saveurs t0as-
tées. De meilleures maturités, les raisins depuis
guelgues mlllésmes tendent toutefois & mieuX
sintégrer. L'ensemble des vins, partlcuhere
ment en rouge, a beaucoup progresse. L8
spectaculaire nouvelle cuverie a été utilisee
pour la premigre fois pour la vendange 2018 cz
domaine a su faire progresser ses vins &%
Justesse et intelligence.

Les vins : dommage que les boisés M2

plus les vins aprés la mise que pendant " pien
vage. Les vins de la Cote Chalonnaise sont

rquent
t élr

—= Corton- Charlemaéne Grand

Cru 2018

fieas] Beaune Premrer Cru Clos de IEcu
Monopole 2018 auH s

= Echezeaux Gliaﬁzdz Cru 2018

l

Guide des Meilleurs Vins de France

r6ussis, mais la place nous mangue : retenons
le mercurey Clos des Myglands, assez large,
doté d'allonge, de finesse et de mache, avec
une finale épicée et nerveuse. Monopole du
domaine, Clos de 'Ecu se montre précis et
juteux, bien mar mais assez souple, délicate-
ment épicé, équilibré et persistant avec des
notes d'épices et de tabac blond. Matiére assez
juteuse dans Les Damodes, énergique et mus-
clé, doté de tanins assez fins mais un peu mar-
qué par le bois en finale. Encore marqué et serré
par un boisé strict, Lavaux Saint-Jacques ne
manque pas de fruit élancé, de finesse et d'al-
longe, mais il faudra étre patient et espeérer
son épanouissement. Expression épicée et trés
mare, modelée par un élevage ambitieux, qui
imprime trop sa marque et recadre un eche-
zeaux assez svelte et froid, doté de I'énergie
intégre d'une trés belle matiére premiere. Avec
une touche de menthe fraiche, le latricieres est
serré, ferme et fuselg, tres élégant et persis-
tant : un vin austére dans sa jeunesse, qui sait
minimiser 'apport du chéne. Plein et complet, le
corton-charlemagne est encore trés immature
mais séduit par son intensité, sa maturité de
fruit, complétée de saveurs citronnées, d'anis et
de fenouil.

- Gevrey-Chambertin Premier Cru Lavaux
Saint-Jacques 2018
[ Latricreres-chambm‘tln Grand' & HEE ﬁ

- Mercurey Prem er~Cru
Myglands 2018 Locha 204

»éuosa

96€ 92

mm@%§£%% EI R
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Spécial PulignyMontrachet
nA44i Avril / Mai 2021

DOMAINE FAIVELEY

Célebre pour ses pinots noirs, la maison nuitonne a fait son

entrée par la grande porte a Puligny, celle du Béatard et du

Bienvenues, sans oublier quelques premiers crus de belle facture.

uand il arrive a la téte du domaine en 2008,
Erwan Faiveley se retrouve immergé dans un
patrimoine viticole vétu de rouge a 99 % : Musi-
gny, Chambertin Clos de Béze, Latriciéres-
Chambertin, Echezeaux, Clos de Vougeot, Cor-
ton Bressandes, Clos des Corton se poussent
du col et de la particule, toisant de la barrique
le Corton-Charlemagne, seul grand chardonnay de la maison.
Un pas de c6té plus tard, le nouveau maitre des lieux décide
de parer de blanc la cave familiale et pour ce faire il regarde
en direction de Puligny-Montrachet : « Nous étions jusqu’alors
considérés comme une maison axée sur le pinot noir. En dis-
cutant avec Bernard Hervet, ['une des éminences de la Bour-
gogne, nous sommes tombés d’accord : je pouvais nourrir une
forme de légitimité si nous trouvions quelques belles parcelles
de grands et premiers crus de chardonnay. »

Cette opportunité s’est trés vite présentée avec 80 ares de
Batard-Montrachet et de Bienvenues-Batard-Montrachet :
« Cela peut paraitre peu, mais représente tout de méme une
part importante de ces grands crus dont le parcellaire est trés
restreint... En Bdtard-Montrachet, les vignes sont disposées
moitié sur Puligny, moitié sur Chassagne, soit 18 rangs trés
longs qui font plus de 200 métres répartis sur le haut comme
sur le bas du climat. » A pied de vigne, on slalome volontiers
entre les rangs pour saisir ce parcellaire d’élite ott I’homme et
la terre dialoguent. Coiffé d’une casquette de toile, Erwan
prend la direction des premiers crus ot les achats se révélent
également judicieux : tout d’abord, La Garenne, un Puligny
de hauteur calcaire de belle tension. Puis, juste en dessous,
1,05 hectare du classique Champ Gain, et enfin 37 ares des
Referts, qui regardent Meursault dans les baies. « Toutes ces
acquisitions ont changé la physionomie du domaine, on nous
prend désormais au sérieux également pour les blancs. »

Les raisins sont coupés et triés a la main et il arrive méme
de laisser un peu de botrytis pour donner de la complexité. On
jongle avec les températures en allant le plus vite possible pour
presser afin de préserver la fraicheur en vendangeant tot le
matin. Les crus sont régulierement batonnés pour remettre les
lies en suspension : celles-ci enrichissent le vin en méme temps
qu’elles constituent des agents protecteurs contre I’oxydation
prématurée, phénomene récurrent des années 2000 sur les
blancs de Bourgogne. « Le SO, justement dosé me parait impor-
tant parce que nous faisons des vins de garde. »

Tous ces crus sont vinifiés sous la volte céleste de la nouvelle
cuverie. Une haute ouverture vitrée en forme d’ogive a été
percée coté vignoble, et le plafond surmonté d’une verriére
et d’une charpente métallique répond aux canons du style
Eiffel. Dans la belle salle de dégustation qui coiffe le vignoble,
on se laisse volontiers bercer par le 2018, premier millésime
réalisé dans cet écrin. Le Puligny premier cru La Garenne
offre une densité mesurée avec un jus vibrant sur les agrumes.
Champ Gain évoque la noisette et le zeste de mandarine, la
bouche a une belle salinité et le vin de jolis amers sur sa finale.
On monte en vivacité et en volume avec Les Referts, qui por-
tent avec élégance et vigueur 'empreinte du sol a travers une
matiére élancée et puissante.

Adossé a un fruit crémeux et brillant, le Bienvenues-Batard-
Montrachet démontre son statut de grand cru : 'allonge fuselée
et énergique ainsi que de fines touches crayeuses le rendent
irrésistible. Le Batard-Montrachet s'impose quant a lui par
I'ampleur de sa chair, vigoureusement dynamisée par une efflo-
rescence minérale. Il libére des notes trés salines et de petits
amers d’écorces d’agrumes. C’est un vin altier, impressionnant
de tension et de nerf, qui le porteront trés loin dans le temps.
Comme les autres pulignys, il installe le domaine dans la haute
couture des grands blancs de Cote d’Or. / DN HERIER

" DATARD-MONTRAGHET GRAND CRU 2018

FAIVELES
BATARD « J'ai choisi le Batard-Montrachet 2018 car c’est la plus grande réussite sur ce

MONTRACHET
G D CRU

millésime, et puis ce millésime est le premier vinifié dans la nouvelle cuverie.
Le vin est dense, la bouche crémeuse, supportée par une belle tension.
Terriblement séducteur, il évoluera de fagon superbe sur plusieurs décennies. »
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“Aux CHAIGNOTS”

Tres fin, subtil et de grand
charme, il finit fleuri.

MIS EX BOUTEILLE AU DOMAINE A NUITS-SAINT-GEORGES

Les coups de Coeur du Figaro
Décembre2021

GEVREY-CHAMBERTIN  Daise, A Gevrey-Chambertin (Cote de
Nuits), les vignes dgées de plus de 35 ans

VIEILLES VIGNES 2018 nfrent A ce 2018 formidable i
DU DOMAINE FAIVELEY ~ COeTent d ce 2U7g une formidable -
tensité aromartique. Il montrera tout son
i : potentiel dans quelques années, apte a
ganuh;% ldeplus plug ge accompagner gibiers et viandes en sau-
el,lx siecles et sgplg ne-  ce. Aujourd'hui, on le boit pour son
ESCROD, le domaine aac- gy ses ranins de velours, racés, qui
quis au h_l du’. emps  goylignent les notes épicées, grillées, de
120 heFtares de vignobles  cerisa. Souple, harmonieux, concentré,
répartis sur les plus pres- e vin posséde de la force, certes, mais
tigieux climats d? Bourgo-  rossature est distinguée. Un joli corps
gne, en Cote de Nuits, Cote  aux muscles longilignes, sculptés avec
de Beaune et Cote chalon- finesse. Note Le |:|g”“ -93/100

Bourgogne rouge

JecdoVis gélection vins de fétes
@ NA747 Novembre / Décembre 2021

Champagne \

> A
Bourgogne... ‘")

Bordeaux

GEVREY-CHAMBERTIN ~ -
Domaine Faiveley DOMAINE
Vieilles Vignes 2018 FAIVELEY
Chez Faiveley, c'est la cuvée issue du plus grand nombre de parcelles : GEVREY-CHAMBERTIN
une vingtaine au total, ce qui en fait un excellent représentant de “VIEILLES VIGNES”

Gevrey. Assez opulent, ce pinot dévoile la puissance de ses tanins et
de belles notes cacaotées. Déja trés équilibré, il gagnera en complexité,
sucrosité et longueur dans les cing prochaines années.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE A NUITS-SAINT-GEORGES

@ Chevreuil de sept heures.
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LesEchos
Les Echos- Weekend
nA239- Décembre 2020
i » Domaine Faiveley, G
Ladoix blanc, 2018
Le domaine Faiveley posséde
des vignobles en propre

et produit des vins rares comme
le Musigny. Dans sa large gamme,
ce blanc est a découvrir. Il est né
précocement puisque les
vendanges ont débuté fin aoft. Par
conséquent, le vin se caractérise

par sa souplesse. Il dévoile un @
véritable bouquet fruité, avec ses fatver s
ardmes de pain grillé et des notes RAROl
florales. e
25 euros.

Vins de Fétes
nA21 - Novembre 2020

; : crus de Bourgogne.
Domaine Faivetey, Le terroir rivalise

pommard ler cru avec les meilleurs
Les Rugiens 2018 quand il est vinifié
par les meilleurs,
comme la famille

Avec Les Grands
Epenots, Rugiens

est le grand climat
de Pommard,
village connu de

Faiveley. Cette
bouteille sera une
grande émotion.

tous les amateurs On lattendra | FAIVELEY
1 1 OMMAR
mais oublié des patiemment.
premiers et grands 90,20 euros

I BOURGOGNE *

Gui de d6GeavreyWCaambertin
nA155- Octobre/Novembre 2020

Gevrey-chambertin premier cru

Les Cazetiers 2018 - 17

Nez riche avec des notes de cerises bien mires.
Superbe bouche avec une grande complexité aroma-
tique, de la puissance, et des tanins fins.
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Les Echos- Série Limitée
nA194- Juin 2020

Domaine Faiveley, Clos Rochette 2018,
mercurey

Voici I'un des domaines familiaux les plus qualitatifs de
la Bourgogne. Les raisins de cette bouteille proviennent
d’un monopole du domaine depuis 1933. Cela signifie que
l'attention portée a la terre de la part des Faiveley y a été
permanente depuis presque un siecle. Une robe claire
éclaire le verre, les aromes de chardonnay s'expriment
avec douceur: miel, fleurs blanches. La bouche révele
une personnalité ample et complexe. La persistance est
1a, elle semble portée par une délicatesse infinie.

1 BOURGOGNE *#

MILLESIME 2018

Historique !

Guli

de
nA14771 Juin / Juillet 2019

d Mikésirhea2018

LA MEILLEURE BOUTEILLE

DOMAINE FAIVELEY

21700 Nuits-Saint-Georges

Tél. 03 80 61 04 55

Gevrey-chambertin
premier cru

Les Cazetiers - 19
« On est proche de la perfection
», résume un dégustateur. Nez
subtil avec des notes de fruits
noirs, de chocolat, de moka et
un boisé fin. Quelle classe et
quel toucher de bouche, avec
un coté gourmand, de la ten-
sion, de la fraicheur et une lon-
gueur épicée.

SR DOMAINE FAIVELEY

21700 Nuits-Saint-Georges

Tél. 03 80 61 04 55

" Monthelie premier cru rouge

A Les Champs Fulliot - 18,5
Superbe nez de fruits noirs bien
mirs, avec des notes florales
intenses et élégantes. La bouche
est remarquable avec une grande
puissance, des tanins tendres, un
fruité juteux et une grande lon-
queur raffinée... « Un premier cru
au Top ! », conclut un dégustateur.

Des terroirs complémentaires

« Faiveley exploite prés de 4 hectares dans les
Cazetiers, en majorité des vieilles vignes. Les deux
hectares du haut amenent la finesse, les parfums
et ils sont tres complémentaires des deux hectares
du bas, qui apportent la richesse. En 2018, avec
des rendements faibles de |'ordre de 35 hi/ha, tout
a murit vite, bien et nous avons tout vendangé en
deux jours des début septembre. Les deux secteurs
ont apporté leurs qualités respectives pour produire
un vin riche et surtout équilibré, comme tous les ans
finalement », Jérome Flous, directeur technique.

Mazis-chambertin grand cru - 16
Joli boisé au nez avec un fruité noir et des notes réglissées. La bouche
est ample et charnue, encore un peu ferme, mais bien née.

Pas de stress particulier

« Le domaine Faiveley a fait I'acquisition de cette
vigne de 28 ares en 2007. La parcelle de Champs
Fulliot est située en limite du volnay premier cru
Clos des Chénes. Malgré un été chaud, la vigne
n‘a pas connu de stress particulier avec un état
sanitaire parfait au moment des vendanges, réali-
sées a la main le 30 aoQt. Aprés 16 jours de cuvai-
son avec un pigeage quotidien, ce premier cru est
élevé avec 40% de fats neufs et 60% de tonneaux
de 2 vins. Nous produisons une moyenne de
1500 bouteilles », précise Jéréme Flous, directeur
technique.

Mercurey premier cru rouge
Clos des Myglands - 15
Mercurey rouge La Framboisiére - 14,5

Pommard premier cru Les Rugiens - 14,5

Gevrey-chambertin vieilles vignes - 14,5
Marsannay rouge - 17
Nez de fruits noirs et d'épices douces. Beau jus concen-
tré en bouche, avec des notes fumées et des tanins racés.

Chambolle-musigny village - 16,5

Nez floral et frais, avec des notes de violette, de
réglisse. Superbe précision en bouche, avec un fruité
tonique et une belle longueur.

Beaune premier cru rouge
Clos de I'Ecu monopole - 16
Le Clos couvre 2,37 hectares plantés de vignes de
20 a 40 ans. Aromes fruités riches : cerises noires,

myrtilles... Le vin est concentré, juteux, encore un peu
serré, mais trés prometteur !

Nuits-saint-georges premier cru rouge

Les Poréts Saint-Georges - 16

Le domaine exploite trés exactement 1 ha 68 a et 97 ca
dans le climat. Arémes riches de cerises, de myrtilles,
avec un boisé-réglissé noble. Bouche charnue, dense,
veloutée, tendre et raffinée.

Corton grand cru rouge

Clos des Cortons Faiveley - 15

Ladoix blanc - 14,5

Mercurey blanc Clos Rochette - 15,5

Maturité évidente au nez avec des notes de fruits
jaunes et un floral sucré. La bouche est pure, avec du
fond et un coté cristallin en finale.
Corton-charlemagne grand cru - 15
Bienvenues-batard-montrachet grand cru - 18
Le domaine exploite 50,57 ares dans les Bienvenues,
plantés en 1980. Voila un grand cru XXL, aux arémes
profonds, complexes, raffinés... Le vin est plein, gras,
sans une once de lourdeur, long, harmonieux, élégant.
Superbe potentiel !
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pOMAINE FAIVELEY

Aidé de son directeur technique Jérome Flous,
grwan Faiveley a pris la suite de son pére debut
2005 et pratique depuis une révolution discrete
dans ce vaste domaine au patrimoine de vignes
exceptionnel. Bernard Hervet, ancien directeur
général de la maison Bouchard, a assuré la
transition et conseillé quelques acquisitions de
vignes. Le style des vins a subtilement évolué :
solidement batis autour d'une matiere dense et
moins austére que par le passe, ils expriment
un fruit franc 4 'expression désormais plus pré-
coce. Si les boisés étaient autrefois un peu
verts, ils prennent aujourd’hui des saveurs toas-
tées. De meilleures maturités des raisins depuis
quelgues millésimes tendent toutefois & mieux
intégrer. L'ensemble des vins, particulierement
en rouge, a beaucoup progresse. Une specta-
culaire nouvelle cuverie a été utilisée pour la
premiere fois pour la vendange 2018. Nous avons
accordé I'an demnier la premiére étoile a ce
domaine, qui a su faire progresser ses vins avec
Justesse et intelligence.

Les vins: avec sa carrure assez large et ses
saveurs précises, le ladoix blanc est une belle
réussite, dans un profil précoce. Offrant un profil
effilé, le puligny s'exprime avec justesse, son
¢élevage est bien dosé, mais il se montre un peu
fluide en milieu de bouche. Le batard s'impose
par sa fermeté de chair et son allonge vigou-
reuse, dynamisée par une myriade de petits
amers : I'élevage passe en filigrane et souligne
lintensité des saveurs. Matiere fraiche et tendre
dans le mercurey Le Clos du Roy, pinot juteux a
la finale encore ferme, au réjouissant éclat de
fruit. Assez souple et avenant, le nuits-saint-
georges met en avant un fruit floral qui enjolive
sa séve terrienne. Fruit pulpeux qui évogue les
fraises et note poivrée dans le nuits Aux Chai-
gnots, prolongé d'une touche d'agrumes : assez
tonique et précoce, c'est un vin soigne, assez
extraverti. Un peu appuyé sur son élevage, le
gevrey Vieilles Vignes se montre sec et assez
reveche, contrairement & Les Cazetiers qui
libére un fruit trés sain, une matiére pleine d'en-
Vergure et de petits amers d'écorces d'agrumes.
Note de grillé et de féve de cacao au nez du
Mazis-chambertin, vin altier impressionnant de
tension et de nerf : sa chair musclée saura le
Porter trés loin. Adossé 4 un fruit moelleux et
brillant, le corton confirme son statut de trés
&/and vin ; amplitude et plénitude de saveurs,

tanins enfouis, élevage fondu, allonge fuselée
et dynamique, ainsi qu'une note de framboise
confite, le rendent exceptionnel.

== Batard-Montrachet Grand

Cru 2017 355€ 18
= Ladoix 2017 30€ 15
—= Puligny-Montrachet Premier Cru Champ

Gain 2017 85€ 155

= Corton Grand Cru Monopole Clos des
Cortons Faiveley 2017 185€ 185

& Gevrey-Chambertin Premier Cru Les

Cazetiers 2017 95€ 17
== Gevrey-Chambertin Vieilles

Vignes 2017 45€ 145
= Mazis-Chambertin Grand

Cru 2017 235€ 18

= Mercurey Premier Cru Le Clos du Roy La
Favorite 2017 50€ 155

= Nuits-Saint-Georges 2017 45€ 155

w- Nuits-Saint-Georges Premier Cru Aux
Chaignots 2017 80€ 16

Rouge : Pinot noir 100 %

Achat de raisins.

Blanc : Chardonnay 100 %

Achat de raisins.

Production moyenne : 800 000 bt/an
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DOM. FAIVELEY
Clos des Cortons Monopole 2017

BGdcru | 13300 | m |

+de 100 €

Ce domaine fondé a Nuits-Saint-Georges en 1825
est un nom c!ui compte en Bourgogne, depuis sept
générations. A sa téte depuis 2005, Erwan Faiveley,
qui a succédé a son pére Frangois. Aujourd’hui, c’est
Pun des plus importants propriétaires de vignes en
Bourgogne : 120 ha du nord de la Céte de Nuits au
sud de la Cote chalonnaise, dont 10 ha en grand cru et
prés de 25 ha en 1¢ cru.

La Maison Faively commercialise depuis 1864 ses vins
issus du climat Le Rognet sous la dénomination Clos des
Cortons. Cette antériorité lui confére un monopole sur ce
nom. Patience : tel est le mot d’ordre donné par ce 2017 gre-
nat intense. Il ne manque pas d’expression pourtant, pro-
lixe comme il est en arémes de petits fruits rouges et noirs.
Sa complexité est déja perceptible dans les notes animales
et le boisé grillé. Alors, pourquoi attendre encore? Parce
que les tanins demandent a se fondre dans cette matiére
concentrée. Patience est donc vertu. X 2022-2030

DOM. FAIVELEY 2017 %

W Gdcru | 7500 | m | +de100€

Apres dix-neuf jours de cuvaison et un élevage de
prés de dix-huit mois en f(t (60 % neuf), le vinifica-
- teur du domaine, Jéréme Flous, a obtenu un grand
~ cru d’'un bon volume, structuré par des tanins fins,
‘bien enrobés par une matiére harmonieuse, aux

saveurs de petits fruits rouges (griotte, framboise).
' 2024-2030

*vin trés réussi // ** vin remarquable

DOM. FAIVELEY Les Cazetiers 2017 % %

Mmi=cru | 15000 | [ 752100 €

Les Cazetiers est un trés beau terroir du nord de 'appel-
lation. Le domaine a la chance d’y disposer de plus de
4 ha, a Porigine d’un vin expressif (griotte, boisé racé),
doté d’un trés joli grain de tanins. Une trame a la fois
solide et élégante qui soutient une matiere batie pour
une longue garde. X 2024-2030

DOM. FAIVELEY 2017 %
B | 16000 | h | 30350 €

Dans son fief, le domaine nous apporte la démonstra-
tion de sa capacité a mettre en valeur les terroirs situés
en appellation village. Ce 2017 déploie d’agréables et
subtiles notes fruitées relevées d’épices douces. La
bouche est dense, avec en finale une pointe d’austérité
qui va se patiner avec le temps. ¥ 2023-2030 M 1 cru
Aux Chaignots 2017 (50 4 75 €; 4500 b.) : vin cité.

DOM. FAIVELEY 2017 %

| 17000 | m | 20330€

Ce 2017 or pale arbore un nez légerement boisé et épicé,
avec des notes briochées, signature des beaux blancs de
Bourgogne. La bouche est a 'avenant : élégance, équi-
libre, fruité, fraicheur et cette jolie rondeur apportée par
Iélevage. X 2021-2025 5




